
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Сыротерка Sirman GP

(Цена со склада в г.Москва)

31 825 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Сыротерка Sirman GP используется на

предприятиях общественного питания и
торговли для натирания твёрдых сыров,
сухарей или орехов. Модель оснащена
терочным цилиндром, выключателем с
защитой от коротких замыканий при
попадании на него влаги и механической
защитой отверстий. Только для твердых
сортов сыра, прибор трет сыр очень мелко -
в пыль! Особенности: Отполированный
корпус из отлитого под давлением алюминия
Тёрочный валик из обработанной стали 4
резиновые ножки Характеристики:
Скорость: 1400 об/мин. Размеры горловины
для загрузки: 110х65 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 12230
Производитель SIRMAN (Сирман)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 290x250x450
Гарантия, мес 12
Применение Array
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,38
Материал корпуса алюминий
Скорость вращения привода,
об/мин

1400

Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 430х310х290
Вес нетто, кг 8
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 10
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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